RIFLESSI DI SARDEGNA

Tipologia:

Uvaggio:

Denominazione:
Titolo alcolometrico:
Zona di produzione:
Anno impianto:
Terreno:

Altitudine:

Forma di allevamento:
Metodo potatura:
Produzione ettaro:

Irrigazione:
Metodo vendemmia:

Vinificazione:

PRIMA LUGHE

Vino rosato fermo

Cannonau 100%

Cannonau di Sardegna DOC Rosato

12.5/13%

Berchiddeddu (Vigna Padre Pio)
2005

Misto disfacimento granitico
165 - 175 metri S.L.M.
Controspalliera

Guyot

70-80 Q. ettaro

Si con ala gocciolante

Manuale in cassetta

Le uve, accuratamente selezionate, vengono lavorate appena
vendemmiate. Arrivate in cantina si prosegue con la pressatura soffice

delle uve intere.

Il mosto oftenuto viene trasferito in fermentini refrigerati dove viene
effettuata la prima chiarifica framite decantazione statica.
A fine fermentazione il vino viene travasato in vasche d'acciaio in

aftesa dell'imbottigliamento.

Tutti i processi avvengono a temperatura controllata per massimizzare

la qualita.




Affinamento:

Caratteristiche:

Abbinamenti:

Temperatura di
servizio:

In vasche d'acciaio per 7-8 mesi, dopo l'imbottigliamento viene
ulteriormente affinato in bottiglia per 12/18mesi prima di essere
commercializzato.

Rosa tenue con vividi riflessi luminosi.

Il ventaglio olfattivo ricorda fiori di mandorlo con leggere note
di fiore di sambuco e rosa canina, ricordi di erbe aromatiche e
di piccoli frutti rossi.

L'assaggio & energico, si sviluppa in una marcata sapidita e
decisa freschezza che insieme supportano un sorso equilibrato
in cui si riconfermano le sensazioni olfattive accompagnate da
una notfa agrumata.

Vino da tutto pasto in abbinamento a piatti della tradizione di
mare, come l'anguilla alla brace.

10/12 °C



